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ประธานคณะกรรมการบริหารชมรมหอ้งสมุดสีเขียว สมาคมหอ้งสมุดแห่งประเทศไทยฯ 
อดีตอ านวยการส านกัหอสมุด และอดีตผูช่้วยอธิการบดี มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร์ 

วุฒกิารศึกษา 
ปริญญาเอก - วท.ด. เกษตรเขตร้อน มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร์ ( 2551) 
ปริญญาโท - วท.ม. เกษตรศาสตร์ (ส่งเสริมและนิเทศศาสตร์เกษตร) มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร์ ( 2533) 
ปริญญาตรี - วท.บ. เกษตรศาสตร์ (พืชสวน)  มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร์ ( 2527) 
ประกาศนียบตัร นกัวิเคราะห์ระบบ จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลยั ( 2536) 
MINI MBA in Marketing  มหาวิทยาลยัหอการคา้ไทย (2545)   

 
ประสบการณ์ท างาน 

• บริหารงานชมรมหอ้งสมุดสีเขียว 
• บริหารงานความร่วมมือเครือข่ายหอ้งสมุดสีเขียว  
• คณะกรรมการตรวจประเมินส านกังานสีเขียว (Green Office) ระดบัประเทศ ประจ าปีงบประมาณ 2559-ปัจจุบนั  
• ผูต้รวจประเมินส านกังานสีเขียว ภายใตโ้ครงการประเมินส านกังานสีเขียวท่ีเป็นมิตรกบัส่ิงแวดลอ้ม (Green 

Office) ปี 2559-ปัจจุบนั 
• ผูต้รวจประเมินหอ้งสมุดสีเขียว  ตามมาตรฐานหอ้งสมุดสีเขียวของสมาคมหอ้งสมุดแห่งประเทศไทย ประจ าปี 

2559-ปัจจุบนั  
• คณะกรรมการประเมินโครงการศึกษาการพฒันาชุมชนโครงการหลวงเพื่อเป็นชุมชนคาร์บอนต ่าและย ัง่ยนื ปี 

2561 
• ประธานคณะกรรมการปรับปรุงมาตรฐานและเกณฑก์ารตรวจประเมินหอ้งสมุดสีเขียว พ.ศ. 2566 
• เลขานุการคณะท างานจดัท ามาตรฐานหอ้งสมุดสีเขียว แต่งตั้งโดยสมาคมหอ้งสมุดแห่งประเทศไทยฯ ปี 2558 
• เลขานุการคณะท างานจดัท าเกณฑก์ารพฒันาหอ้งสมุดสีเขียว แต่งตั้งโดยสมาคมหอ้งสมุดแห่งประเทศไทยฯ ปี 

2559 
• วิทยากรบรรยายเร่ืองหอ้งสมุดสีเขียวเพื่อการพฒันาท่ีย ัง่ยนื การบริหารจดัการและการใหบ้ริการหอ้งสมุดท่ีเป็น

มิตรกบัส่ิงแวดลอ้ม  มาตรฐานและเกณฑก์ารประเมินหอ้งสมุดสีเขียว  
• ผูบุ้กเบิกงานหอ้งสมดสีเขียว และ Eco-Library ของมหาวทิยาลยัเกษตรศาสตร์ 
• ผูก่้อตั้งเครือข่ายหอ้งสมุดสีเขียว  
• ผูก่้อตั้งชมรมหอ้งสมุดสีเขียว 



• ผูน้ าองคก์รเขา้ร่วมประกวดและไดรั้บรางวลัหอ้งสมุดสีเขียว เพื่ออนุรักษพ์ลงังานและส่ิงแวดลอ้ม หลายรางวลั 
เช่น TEA, BEAT, Green Office 

• ริเร่ิมแนวคดิการให้บริการห้องสมุดท่ีเป็นมิตรกบัส่ิงแวดล้อมเพ่ือการพฒันาท่ียัง่ยืน โดยการพฒันาส านกัหอสมุด 
มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร์ใหเ้ป็นตน้แบบหอ้งสมุดสีเขียว ตั้งแต่ปี พ.ศ. 2553 เพื่อการใหบ้ริการความรู้บน
เส้นทางสีเขียวแบบประหยดัพลงังานและไม่ท าลายส่ิงแวดลอ้ม ตามหลกัการ Reduce Reuse Recycle Upcycling 
พฒันาหอ้งสมุดในสวน ประสานงานกบัหน่วยงานท่ีเก่ียวขอ้งพฒันามาตรฐานหอ้งสมุดสีเขียว เพื่อใชเ้ป็น
แนวทางในการพฒันาหอ้งสมุดท่ีเป็นมิตรกบัส่ิงแวดลอ้ม สามารถวดัผลและปรับปรุงพฒันาไดอ้ยา่งถูกตอ้งตาม
หลกัวิชาและเป็นไปตามมาตรฐานสากล เขา้ร่วมประกวดและไดรั้บรางวลัโครงการอาคารอนุรักษพ์ลงังาน 
Building Energy Awards of Thailand 2010 (BEAT 2010) และ Thailand Energy Award (TEA 2018) ถอด
บทเรียนและถ่ายทอดความรู้ใหก้บัหอ้งสมุดทัว่ประเทศ 

• พฒันา Eco-Library ซ่ึงเป็นห้องสมุด Eco แห่งแรกของประเทศไทย บริหารจดัการใหมี้การใชป้ระโยชนจ์าก
ครุภณัฑเ์ก่าของหอ้งสมุดและวสัดุเหลือใช ้ ผา่นการออกแบบเพื่อน ากลบัมาใชใ้หม่ โดย  Scrap Lab คณะ
สถาปัตยกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร์ ใหก้ารสนบัสนุนดา้นการออกแบบ เพื่อให ้ Eco-Library เป็น
ศูนยบ์ริการความรู้ดา้นส่ิงแวดลอ้มและเป็นหอ้งสมุดเพื่อการบริการวิชาการแก่สงัคม มีบริการหอ้งหนงัสือเดก็ 
เพื่อส่งเสริมการอ่านใหบุ้ตรหลานของบุคลากร มก. และเยาวชนรอบมหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร์ บริการหนงัสือ
ส าหรับคนทุกวยั ส่งเสริมการอ่านทั้งครอบครัวและส่งเสริมการเรียนรู้ตลอดชีวิต คนในชุมชนและประชาชน
ทัว่ไปสามารถใชบ้ริการไดโ้ดยไม่เสียค่าใชจ่้าย เป็นบริการหอ้งสมุดเพื่อชุมชนและสงัคมของส านกัหอสมุด 
มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร์ 

• พฒันาเครือข่ายห้องสมุดสีเขยีว ขยายแนวคิดการพฒันาหอ้งสมุดท่ีเป็นมิตรกบัส่ิงแวดลอ้ม ประสานงานและ
พฒันาเครือข่ายหอ้งสมุดสีเขียว ก่อใหเ้กิดการแลกเปล่ียนเรียนรู้และเกิดความร่วมมือระหวา่งหอ้งสมุด
สถาบนัอุดมศึกษา หอ้งสมุดโรงเรียน และหอ้งสมุดภาคเอกชน เพื่อร่วมกนัลดปริมาณการปล่อยก๊าซเรือนกระจก 
ประหยดัพลงังานและรักษาส่ิงแวดลอ้ม  

• พฒันามาตรฐานและเกณฑ์การประเมินห้องสมุดสีเขียว ริเร่ิมก าหนดมาตรฐานหอ้งสมุดสีเขียว ฉบบัแรกของ
ประเทศ ในปี พ.ศ. 2559  และประสานงานผูเ้ช่ียวชาญ ก าหนดเกณฑก์ารพฒันาหอ้งสมุดสีเขียว พ.ศ. 2560 ตาม
มาตรฐานหอ้งสมุดสีเขียว เพือ่ใชใ้นการตรวจประเมินหอ้งสมุดสีเขียวคร้ังแรกของประเทศในปี 2559  เป็น
ประธานคณะท างาน ด าเนินการปรับปรุงมาตรฐานหอ้งสมุดสีเขียว และปรับปรุงเกณฑก์ารประเมินหอ้งสมุดสี
เขียว พ.ศ. 2566  เสนอสมาคมหอ้งสมุดแห่งประเทศไทยฯ ประกาศใชเ้กณฑฉ์บบัปรับปรุงตั้งแต่ปี 2566 เป็นตน้
มา 
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